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FIRINDA SEFTALI

10 adet kiigik boy sert seftali

2 corba kagiJi tozseker

1 cay kasidi iri gekilmis karabiber
Karabiber

Seftalileri, Uzerlerini kapatacak kadar suda 2-3 dakika haslayip kabuklarini soyun. Dik olarak ikiye ayirin. Firin
kabina icleri alta gelecek sekilde yerlestirin. Seker ile geftalileri drttin. Seker eriyip sulanincaya kadar 2-3 saat
bekletin. Karabiberi meyvelerin tizerine serpin. Onceden isitlmis 160 derece firinda tizerinin hafif kizarmasi igin
10-12 dakika pisirin. llik olarak servis yapin.
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