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FIRINDA SEBZELI VE SOSLU TAVUK BAGET

12 adet tavuk baget

5-6 adet taze patates

3 adet orta-kigUk boy sogan

1 adet havug

15 adet sari kiraz domates

1 adet yesil limon

20 g tereyagi

1 yemek kasidi seftali marmeladi
Baharatl karigim igin:

1 dal taze biberiye

1 tath kasidi tuz

1 tatl kasidi tane karabiber

1 tath kasidi kuru hardal

1 cay kasigi zerdegal

1 cay bardadi sizma zeytinyagi

Taze patatesleri, kabugunu soydudunuz sodanlari ve yesil limonu ikiye kesin. Havucu da julyen dograyin.
Kestiginiz sebzeleri firin tepsisine yayin.

Baharatl karigim icin taze biberiyeyi, tuzu, tane karabiberleri, zerdecall, kuru hardali, sizma zeytinyagini
havanda ezerek krem haline getirin.

Hazirladiginiz karisimi tavuk bagetlerinin her tarafina strdn.

190 dereceye ayarli firinda, 35-40 dakika pisirin. Pisme sirasinda 15 dakikada bir tepsinin iginde biriken yagini
tavuk etinin Uzerine dokdn.

Tavuk eti iyice pisince Uzerine sirmek i¢in oda sicakhiginda yumusamis tereyagi ile marmeladi karigtirin. Bu
karisimi tavuk etinin her tarafina sdrdn.

Firin tepsisine sebzelerin yaninda domatesleri ve 3 dal taze biberiyeleri ekleyin. Tavuk bagetleri tekrar sicak
firna verin. 15 dakika daha pigirin.
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