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FIRINDA SEBZELI VE MANTARLI TAVUK

2 adet AYTAC TABAKLI PiLIC SPESIYAL BUT
1 adet kuru sogan (dogranmis)

250 gr mantar (dogranmisg)

2 adet dolmalik yesilbiber (julyen dogranmis)

2 adet dolmalik kirmizibiber (jlilyen dogranmig)
4 dis sarimsak (dogranmis)

3 dal biberiye

1 cay kasigr kekik

Y2 ¢ay kasigi toz pul biber

1 su bardagi domates sosu

Y2 su bardagi su

2 yemek kasigi zeytinyagi

Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber

1 Malzemeleri hazirlayin.

2 Zeytinyagini bir tavada isitin ve tavuklari ekleyin. Arkali 6nlU kizartin.

3 Sogan ve mantarlari ayri bir firin glivecine alin ve kavurun. Sarimsaklari ekleyip kavurmaya devam edin.

4 3 dal biberiyeyi ekleyin. Baharatlari, biberleri, domates sosunu ve suyu ekleyip bir siire daha pigirin.

5 Uzerine AYTAG TABAKLI PILIG SPESIYAL BUT [2llar ekleyin. Glivecin kapagini kapatip dnceden isitimig
175 derece firina verin.

6 Servis edin.

© lezzetler.com tarif no:114121 « adi:Firinda Sebzeli ve Mantarli Tavuk « génderen:Goksen « indirme tarihi:04.04.2025 - 22:16


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-sebzeli-ve-mantarli-tavuk-vt83581
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/firinda-sebzeli-ve-mantarli-tavuk-114121.jpg
http://www.tcpdf.org

