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FIRINDA SEBZELI TAVUK

iIkay Ozdemir

6 Adet Kalga Sis

1 Adet Sogan

1 Adet Patates

1 Adet Havuc

1 Avucg Konserve Bezelye

1 Corba Kasigi Domates Salgasi
1 Dis Sarimsak

2 Cay Kagigi Tuz

1 Cay Kasigi Karabiber

2 Corba Kasigi Siviyag

Havuclari, soganlar ve patatesleri kiip seklinde dograyalim. Patatesleri kararmamasi i¢in suya koyalim.
Tavaya yagd! koyalim. Sodanlari ekleyip kavuralim. Salcayi birkag yemek kasidi suyla sulandirip kavrulmakta
olan soganlarin tzerine dékelim. Havuclar da tavaya atip gevirelim.

Kugbas! dogranmis tavuklari, sarimsagi, en son patates ve bezelyeyi de ekleyelim. Baharatlarini serpistirip orta
ateste 15 dakika pisirelim. Sicak olarak servis yapalim.
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