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FIRINDA SEBZELI TAVUK

3 adet patlican

2 adet sogan

1 kg tavuk

4 adet patates

8 adet kirmizi (papia) biber
Yeteri kadar sivi yag
Yeteri kadar tuz karabiber

Yaglanmis firin tepsisine ilk énce soydugumuz ve halka halka dogradidimiz patatesleri diziyoruz doha sonra
zebra seklinde soydugumuz patlicanlari patateslerin Gzerine diziyoruz ve ardindan kirmizi biber ve soganida
ayni sekilde dizdiktan sonra en Uste pargalanmig tavugumuzu dizip Gzerine tuz karabiber ekledikten sonra 180
derecelik firnda yaklagik 40/45 dakika pisiriyoruz.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 29.11.2022
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