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1 kilo tavuk but

4 adet patates,

1 adet sogan

1 adet orta boy havug

1 su bardag kadar bezelye
2 dis bltln sarimsak
Sosu igin:

1 yemek kagigi salca

1 cay bardagi zeytinyagi
Karabiber

Kori

Kimyon

Pul biber

Kekik

Yarim ¢ay kasigi tuz

FIRINDA SEBZELI TAVUK

Patatesleri, havucu soyup kip kip dograyin. Derin bir kapta tavudun sosunu hazirlayip butlari da icine atip
karistirin . Ardindan patates,havug ve bezelyeleri de ekleyip iyice sosa bulayin. Soganlari yemeklik dograyip
ayni karigima atin. Tercihen yemeg@e bu asamada bitln sarimsak da ekleyebilirsiniz. Firin tepsisi ya da borcama
kapta karistirdiginiz malzemeleri bogaltin. Uzerine 2-3 su bardagi arasi su ekleyip, Uzerini folyoyla kapatin.
Ardindan 6nceden isitimis 200 derecelik firnda yaklasik 1,5 saat pisirin. Catalla kontrol etti§inizde sebzeler ve
tavuk yumusamigsa yemegimiz pismis demektir.
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