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FIRINDA SEBZELI TAVUK

2 adet tavuk but

2 adet sogan

2 adet domates

2 adet kirmizi biber

1 adet sari buyUk dolmalik biber
4 adet patates

4 dis sarimsak

3 adet defne yapragi

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Yarim ¢ay kasigi pul biber

1 yemek kasigi domates salgasi
4 yemek kasigi zeytinyagi

1 cay bardagi su

Derin bir kasede zeytinyagi, domates salcasi, tuz, karabiber, pul biber ve suyu Arcelik Rose Gold Eternity
Dograyici ile karstinn.

Hazirladiginiz sosun igerisine tavuklari koyup Argelik No Frost Buzdolabi[?Inda 1-2 saat marine edin.
Patatesleri elma dilim sekilde dograyin.

Domates, sogan ve biberleri de suyu Argelik Rose Gold Eternity Dograyici [2lda dograyin.

Firin kabinin altina patatesleri ve defne yapraklarini dizin.

Uzerine dinlenen tavuklarn koyun.

Dogradiginiz domates, sogan, sarimsak ve biberleri de tavuklarin etrafina yayin.

Kalan sosu da tzerine gezdirip dnceden isitilmis 180 derecede 45-50 dakika pisirin.
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