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FIRINDA SEBZELI TAVUK

3 yemek kasigi (105 gr) Bizim Yag
2 adet havucg

7-8 adet patates

8-10 adet arpacik sogan

8 adet tavuk baget

1 tath kasidi kuru kekik

Y2 limon suyu

1 yemek kasigi kori

2 ¢ay kasi§i tuz

1/2 cay kasig karabiber

Havuglar uzun olarak dogruyoruz. Patatesleri 2[?lye veya 4[7le béliyoruz.

Arpacik soganlari soyuyoruz.

Erittigimiz Bizim Yag[?l ve tavuk butlarini firin kabina aliyoruz ve kalan tiim malzemeleri kabin igine alip hep
birlikte harmanliyoruz. }

Firin kabinin Gzerini aliminyum folyo ile iyice kapatiyoruz. Onceden isitilmig 200 derece firinda 40 dakika
pisiriyoruz.

Pistikten sonra Uizerinden folyoyu ¢ikartip, 15-20 dakika daha firinda pisiriyoruz ve Uzerini kizartiyoruz.

Not: Karisima salcall ya da domatesli sos ekleyerek yemeginizin lezzetini arttirabilirsiniz.
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