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SEBZELI FIRINDA SOMON

400 gram somon

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 sogan

200 gram mantar

2 adet domates

2 adet kabak

100 gram karnabahar

Sebzeleri kiip dograyin. Daha sonra tavada tereyagini eritip igine dokiin 5 dakika kadar kavurun. Kavrulan
sebzelerin Uzerine baharatlari da ekleyin. Mantari, karnabahari da ayri bir yerde hafifce haglayin. Ince kiyip
tavadaki karisima ilave edin. Somonlari da firin kabina alip tzerine tereyagi gezdirin ve 200 derecedeki firnda
Uzeri kizarincaya kadar pisirin. Daha sonra pisirdiginiz sebzelerin tizerine paylastirip servis yapin.
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