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FIRINDA SEBZELI PILAVLI TAVUK

1,5 su bardagi bulgur

1 ¢corba kasigi domates salgasi
2 adet yesil biber

2 adet kézlenmig kirmizi biber
2 adet kdzlenmis patlican

1,5 su bardagdi piring

1 adet sogan

2 adet kabak

2 yemek kagigi margarin
Uzeri igin:

3 parca tavuk budu

1 tath kasigi tuz

Yeteri kadar tavuk suyu

2 yemek kasigi siviyag

Oncelikle 1 tane sogani yemeklik olacak bicimde dograyin. Tencereye siviyadi ve margarini katin ve sogani
kavurun. Sogan yeteri kadar kavrulduktan sonra 1 gorba kasigi domates salgasini, bulguru ve 1.5 su bardagi
pirinci kabiniza bosaltin. Firin kabina pilav ve bulguru da ekleyin.

Pilavin etrafina hagladiginiz tavuk pargalarini giizelce dizin. Kenarlarina 2 tane kesilmis ve sotelenmig kabak,
kdzlenmig patlicanlari ve biberleri de glzelce yerlestirin. Ustline tavuk suyu ekleyip 6nceden isittiginiz 180
derecelik firinda yeterince pisirin. Servise hazir demektir.
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