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FIRINDA SEBZELI MANISA KOFTESI

4 Yemek Kasigi Sana Klasik Kase
4 Dis sarimsak

400 gr kiyma

3 Adet Domates

0,5 Adet bayat ekmek ici

3 Adet Sivi Biber

1 Yemek Kasigi salca

3 Adet patates

Oncelikle kiymayi rendelenmis ve suyu sikilmis sodan ve ufak parcgalara ayirilip elenmis bayat ekmek ve
renlenmis sarimsakla yogurarak kéfte yapiyoruz. Sonra kiyma parcalarini elimizle uzun rulo sekli veriyoruz.
Hepsi bittikten sonra, patatesleri yine uzun rulo biciminde kesip bir sira patates, bir sira kofte, bir sira patates,
bir sira kéfte ve aralarina dilim domates koyup tepsiye yerlestiriyoruz. Biberleride ince bir bigcimde keserek
Uzerlerine yerlestirelim.Sana Klasik Kaseden 4 yemek kasigi tavaya koyup Uzerine salca ilave ettikten sonra bu
karisimi koftelerin Gzerine gezdirip firina verelim.

Not: Patatesleri ve kofteleri ¢cigden degdilde kizartarakta koyabilirsiniz. CiJg patates ve kiymaya oranla daha
lezzetli oluyor, kizartiimis yiyecekler. Fakat bu slre¢ yiyecekleri ¢igden pisirme sirecini daha kisaltiyor.
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