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FIRINDA SEBZELI KREP

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

1 Adet tavuk gégsi

1 Su Bardagi un

1 Adet yumurta

1 Fiske tuz, karabiber

100 gr kasar peyniri

1 Adet sogan, havug, patates, patlican
1,5 Su Bardagi st

Sogani margarinle kavurun. Kigik dogranmig patlican, havug ve patatesi de katip soteleyin. Kusbasi dogranmig
tavugu ilave edin. Baharat ve tuzunu ayarlayip pigirin. Krep igin verilen bittin malzemeleri karigtirin. Yapigmaz
ylUzeyli tavada birer kepge dokerek pisirin. Kreplerin arasina sebzeli harci koyup katlayin. Uzerine rendelenmis
kasar peyniri serpip firinda peynirler eriyinceye kadar tutun.
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