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FIRINDA SEBZELI KREP

2 ¢orba kagsig margarin
1 adet sodan, havug, patates, patlican
1 adet tavuk gégsi
Tuz

Karabiber

Krep igin:

1 su bardagi un

1.5 su bardagi sit

1 adet yumurta

Tuz

Karabiber

Sogani margarinde kavurun. Kliglk dogranmis patlican, havug ve patatesi de katip soteleyin. Kugbagi
dogranmig tavugu ilave edin. Baharat ve tuzunu ayarlayip pisirin. Krep i¢in verilen bittin malzemeleri karistirin.
Yapigmaz yiizeyli tavada birer kepge dokerek pisirin. Kreplerin arasina sebzeli harci koyun, dilediginiz sekilde
katlayin. Uzerlerine rendelenmis kasar peyniri serpip firinda peynirler eriyinceye kadar tutun.
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