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FIRINDA SEBZELI KOFTE

300 g koftelik kiyma

200 g kuzu kiyma

1 paket Knorr Kéfte Harcl

1 cay kasigdi pul biber

1 cay kasigi kekik

2 patates dilimlenmig

2 patlican

10 adet mantar

2 adet kirmizi biber (G¢gen sekilde kesilmis)
Tuz ve karabiber

1 paket Knorr Domatesli Makarna Sosu
3 bardak su

100 g kasar peyniri

Kasenin igine 500 g kiymay! bir paket Knorr Kéfte Harci[?ni ve bir buguk gay bardagi (112 %2 ml) suyu koyup
har¢ kivamina gelinceye kadar yogurun. Dinlenmesi igin buzdolabina yerlestirin.

20 dakika dolapta beklettikten sonra, harci ¢ikarin ve kéfte haline getirin.Yagsiz bir tavada, sekillendirdiginiz
kéftelerin iki tarafini da hafifce kizartin.

Daha sonra ayni tavada sebzeleri kizartin.

Seramik veya firina girebilecek bir firin kabina kéfteleri ve sebzeleri dizin.

Sebzeleri kizarttiginiz tavaya igine 1 ¥4 su bardagi soguk suyu ve 1 paket Knorr Domatesli Makarna Sosu[?Znu
ilave edin. Sosu kaynayana kadar karigtirin.

Sos hazirlaninca kéftelerin oldugu firin kabina dékup Uzerine peyniri, kekik ve pul biberi serpistirin.

200 dereceye ayarladiiniz firnda 20 dakika pisirin.
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