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FIRINDA SEBZELI KABURGA

2 yemek kasigi margarin
2 kg kuzu kaburga

10 adet patates

2 adet havucg

1 kase mantar

300 gr. arpacik sogan

2 yemek kasigi domates salcasi
1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi kekik

1 cay kasigi karabiber

2 adet defne yapragi

Kaburgayi derin bir tencereye alip Uzerini 6rtecek kadar su ekleyip defne yapraklarini da katip 15 dk.haglayin.
Halka seklinde kestiginiz havuclari da ekleyip bir 10dk. daha pisirin. Defne yapraklarini tencereden ¢ikarin.
Patates, sogan,mantar ve tuzu ilave edip sebzeler yumusayincaya kadar haglayin. Salcayi bir kahve fincani
haslama suyu ile sulandirin.

Kaburga ve sebzeleri haglama suyu ile beraber firin tepsisine alin. Karabiber ve kekik serpin. Margarin ve
salgayi da ekleyip énceden isitiimig 180C firinda 20 dk.pigirin. Sicak servis yapin.
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