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FIRINDA SEBZELI HAMUR DILIMLERI

1 su bardagi ince irmik

1,5 su bardagi un

120 gr tereyagi

2,5 su bardagi sit

2,5 su bardagi su

4 corba kasigi kasar rendesi
2 yumurta sarisi

100 gr brokoli

100 gr balkabag

100 gr karnabahar

2 adet havucg

1 adet kirmizi sogan

1 dis sarimsak

4 corba kasig zeytinyagi

1 tath kasidi baharat karigimi (nane, mercankégk ve kiyllmis maydanoz)
Tuz

Karabiber

Sat, su, 1 tutam tuz, 1 kasik tereyadi ve yarim kasik baharati bir tencerede kaynatin. Un ve irmigi ilave edin.
Surekli karigtirarak kisik ateste yaklagik 25-30 dakika pisirin ve ilinmaya birakin. Yumurta sarisi ve
kasarpeynirini ekleyin. Hamuru nemlendirilmis zemine alin. Spatula ile yayin ve daireler kesin.

Dogranmis sebzeleri bol tuzlu suda 5 dakika haslayip siztn. Dilimlenmis sodani sarimsakla birlikte
zeytinyaginda pembelestirin. Sarmisagi icinden alip sebzeleri ilave edin. Karabiber ve kalan baharati ekleyip 5
dakika pisirin.

Kalan tereyagini eritin. Yaglanmig kaliba 6nce artan hamur pargalarini dizin. Sebze, hamur dilimleri ve tereyagi
siralamasiyla malzemeyi dizin. Onceden isitiimig 200 derecelik firinda Gzeri kizarincaya kadar pisirin.
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