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FIRINDA SEBZE

Malzeme:

1 su barda@i Bizim Mercimek

1 su bardagi konserve bezelye

1 adet havug

1 adet kirmizi biber

2 adet patates

1 corba kasigi AltinHasat Riviera Zeytinyagi
Tuz

Mercimegi diri kalacak sekilde haglayin. Patatesleri iyice temizleyip yumusayana kadar haglayin. Buzlu su dolu
derin bir kaba aktarip kabuklarini soyun. Gatal yardimiyla ezip sikma torbasina aktarin. Havucu temizleyip
rendeleyin. Kirmizibiberin gekirdeklerini ayiklayip kiip seklinde dograyin. Mercimek, bezelye, havug ve biberi
derin bir kapta zeytinyadi ve tuz ile harmanlayin. Firin kaplarina énce bezelyeli karigimdan aktarin. Uzerlerine
ince bir tabaka halinde patates puresi yayin. 180 dereceye ayarli firinda tzerleri kizarincaya kadar pisirin. Sicak
servis yapin.
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