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2 adet patlican

2 adet kabak

1 adet domates

1 adet ki¢uk kuru sogan
3 dig sarimsak
Dilimlenmis kasar peynir
Sizma zeytinyag
Karabiber

Tuz

Uzerine kekik

Kabak ve patlicani iyice yikadiktan sonra saplarini koparmadan uzunlamasina dilimleyin. Bir kasede yag,
karabiber ve tuzu iyice karistirin. Dilimlenen sebzeleri u¢ kisimlarindan birbirinin igine gecirin. Aralara yag firca
yardimi ile striin. Kabuklari soyulmus domates ve kuru sodani yarim ay seklide dograyip patlican ve kabaklarin
aralarina dogradiginiz sarimsakla birlikte doldurun.

Tepsiye 6nce aliminyum folyo sonra yagli kagit serin. Sebzelerinizi izerine alin ve énceden isittiginiz 200
derecelik firinda pisirin. Pismesine 5 dakika kala firndan gikarin. Sebze pismis ve aralar agilmis olacak o aralara
biraz kasar peynir dilimleri yerlestirdikten sonra sebzeleri iki ¢atal yardimi ile sikigtirip kasar peynirin erimesi i¢in
tekrar firina verin.

Finndan ¢ikardiktan sonra Uzerine taze kekik serperek servis edebilirsiniz.
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