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FIRINDA SEBZE

1 adet iri boy patlican

2 adet yesil biber

2 adet kirmizi biber

1-2 demet maydanoz
1-2 dis sarimsak

1 yemek kagigi margarin
2 tatl kagigi limon suyu
Tuz

Karabiber

Patlican ve biberleri iyice yikayip temizledikten sonra énceden 180 dereceye ayarladiginizin firmin izgarasinda
biberleri 25 dakika, patlicanlari ise 35 dakika pigsirin. Bunlari firrndan alarak bir sure sogumaya birakin.

Daha sonra biberlerin kabuklarini ve ¢ekirdeklerini ¢ikarin, ince ince dogradiktan sonra bir salata tabaginin igine
koyun.

Ayni islemi patlican i¢in de yapin ve dogranmig patlicani, maydanozu, ezilmis sarmisagi biberlerin yanina
ekleyin.

Bunlari iyice karistirdiktan sonra Uzerlerine margarini, limon suyu, tuz ve karabiberi ekleyin.

Yemegi buzdolabinda bir saat bekletin ve servis yapmadan 6nce tekrar karistirin.
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