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MALZEMELER:

-2 adet Kabak

-2 adet Sogan

-1 demet Maydanoz

-3 ¢orba kasigi Tereyadi

-1 corba kasigi Kasar Rendesi
-2 adet Havug

-2 adet Patates

-4 dis Sarmisak

-2 adet Yumurta

-1 cay kasigi Karabiber, Tuz
-1 su bardag Sut

Yapiligt:

Sebzeleri soyup hazirlayin. Soganlari piyazlik olacak seklide dodrayin. Diger sebzeleri rendeleyin. Sarimsaklari
ve maydanozlari ince ince kiyin. Tencerede tereyagini kizdirdiktan sonra soganlari ilave ederek 2 dk. kadar
karnstinn. Tum sebzeleri ateste 5 dk. kadar karigtirarak kavurun. Sebzeleri firin kabina bogaltarak yayin. Bir
kabin icinde yumurtayi, sitd, tuzu ve karabiberi ¢irparak karistirin. Bu karisimi firin kabindaki sebzelerin tizerine
doktlkten sonra kasar peyniri rendesini de serperek sebzeleri orta hararetli firinda pismeye birakin.
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