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FIRINDA SEBZE MOZAIGI

Oktay Usta

1 Adet kabak

1 Adet patlican

1 Adet havug

1 Dis sanmsak

1 Adet Sogan

1 Adet Domates
1 Fincan tulum peyniri
Tuz

Karabiber
Orkide Zeytinyagi
Feslegen

YAPILISI

Kuru sogani piyaz olarak dogruyoruz. Domateslerin kabuklarini soyup dilim dilim dogruyoruz. Firin kabina
soganlann Uzerine yayiyoruz. Kabagi, havucu ve patlicani kabuklariyla birlikte verev verev (yan yan)
dogruyoruz. Finn kabinin gaprazina bir sira kabak, patlican, domates dikey olarak diziyoruz. Diger tarafla
sarimsak, Orkide zeytinyagdl, tuz, karabiber, feslegenden olugan bir sos hazirliyoruz. Hazirladigimiz sosu biitiin
sebzelerin Gzerine gelecek sekilde ddkiyoruz. Finn kabinin alt kismina yanm cay bardagi su dékiyoruz. Uzerine
tulum peyniri serpiyoruz. 170 derece isitiimis firnda 20-25 dakika pigiriyoruz. Servise hazir hale getiriyoruz.
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