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FIRINDA SARIMSAKLI BUTUN TAVUK

1 Adet biitln tavuk

2 Bas sarimsak

8 Adet arpacik sogan

1 Kilo sari patates

Yarim limon suyu

1.5 Tatl kasigi kekik

7 Corba kasigi siviyag
Yarim su bardagi su

1 Tutam Tuz ve karabiber

Firini 180 dereceye ayarlayin. Patates, sogan ve sarimsaklari soyun. Patatesleri iri kiipler halinde dograyin.
Tavugdu yikayip kurulayin. 1 tath kasigi kekik, karabiber ve 1 tutam tuzu karigtirip tavugun icini digini ovun. 4
corba kasidi siviyadi ve tavugu derin bir firin kalibina yerlestirin. Sarimsak, sogan ve patatesleri ilave edin. Kalan
kekigi Gzerine serpin. Kalan siviyag, limon suyu ve yarim su bardagi suyu tavugun Uzerine gezdirerek dokin.
Patateslerin Uzerine tuz serpin. Aliminyum kagitla kalibin Gzerini kaplayip firina verin ve 20 dakika pisirin.
Firindan alip kagdidi ¢ikarin ve 20 dakika daha pisirin. Gerekirse biraz su ilave edebilirsiniz. Firindan ¢ikarinca
sarimsaklari icinden alin. Sicak olarak servis yapin.
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