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FIRINDA SARI MERCIMEK

1 su bardagi sari mercimek
1 adet patates

1 adet sogan

4 yumurta

3 ¢corba kasiJi sivi yag
Yarim demet maydanoz

1 ¢orba kasigi salca

1 tath kasigi adacay!

Tuz

Mercimegi bir gece dnceden islatalim.

Ertesi glin, 4 su bardadi su ekleyip, haglayalim ve sizelim.

Patatesi haglayalim, mercimek ve patatesi ezerek piire haline getirelim.
Ince dogranmis sogani siviyagda kavuralim.

Kiyllmigs maydanoz, sal¢a, adagayi ve tuzu ekleyelim.

Hazirladigimiz plreye yumurtalari teker teker kirarak ilave edelim.
Soganli karnigimi ekleyip, karistiralim.

Yayvan bir tepsiyi hafif¢ce yaglayalim. Karigsimi icine dékelim.

180 derece i1sitiimis firnda Gzeri kizarincaya kadar pigirelim.

Sicak olarak servis yapalim.
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