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FIRINDA SALCALI KOFTE

1/2 kg, kiyma
1 kg. patates
250 gr. havug
250 gr. yag.

Yeterince tuz ve karabiberle yuvarlak kiiglk kofteler hazirlayin. Patatesleri ince dilimler halinde kesin. Havuglari
uzun ince parg¢alar halinde dograyin. Bir kasik salcayi yagda eritin. Bir bardak su ilave ederek 5 dakika kadar
Once havuglari pigirin. Bundan sonra patatesleri katip 10 dakika daha ateste birakin. Sonra koéfteleri doseyip bir

bardak su ilave ederek firina verin.
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