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FIRINDA SALCALI KOFTE

2 adet patates
2 adet domates
1 adet sogan

3 adet yesil biber
300 gram kiyma
Tuz

Salca

Yag

Nane

Kimyon
Maydanoz
Karabiber

Pul biber

Patatesleri yuvarlak sekilde dograyip bor cama yerlestirelim kiymamizi baharatlanimizla harmanlayip elimizle
uzun sekil verip kéftemizi hazirlayalim ve koftelerimizi hafifce kizartip patateslerimizin Gzerine

dizelim. Koftelerin Gzerine yuvarlak dogranmis sogan ve domatesleri de ekleyelim son olarak yesil biberlerimizi
de bélup ekleyelim ve ayri bir kapta salgall su yapip yemegimizin Gzerine dékelim. Dilerseniz en Ustiine nane de
serpebilirsiniz. Ve 200 derece firinda 30 dakika pisirelim.
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