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FIRINDA ROSTO

1.500 gr. dana rostosu,

4 domates,

1 cay kasigi biber,

1 sogan,

4 dis sarimsak,

1 tath carliston biber,

1 cay kasidi tuz,

1 cay bardagdi zeytinyagi.
yarim ¢ay kasigi kirmizi biber,

Rostoyu pisirmeden 24 saat 6nce biberiyle, dévilmus iki dis sarimsak, tuz ve kirmizi biberle oyup yaldizli kdgida
sarin ve buzdolabina ko-( yun. Ertesi gin yaldizl k&didin tGzerini birkag¢ yerinden delin ve eti bu sekilde kizgin
firna koyarak iki buguk saat pisirin. Soguttuktan sonra yaldizli k&gidin iginde oldugu halde dort saat
buzdolabinda birakin. Ote yanda sosunu hazirlamak igin domateslerin kabuklarini soyarak ¢ekirdeklerini ¢ikarin
ve ezerek pure haline getirin. Sonra bu plre domatesi dévilmuis diger iki dis sarimsak, rende sogan, ufak
dogranmig carliston biber ve zeytinyagi ile birlikte karistirin. Rostoyu dilim dilim kesip blyUkge bir tabada dizin,
ortasini ince kesilip ¢igek sekli verilmis domates kabugu ve birka¢ dal maydanozla slsleyerek hazirladiiniz ve
soguttugunuz sosla birlikte servis yapin.
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