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FIRINDA ROKFOR PEYNİRLİ EKMEKLER

6 dilim ekmek
125 gr. rokfor peyniri
1 silme çorba kaşığı tereyağ
Ekmeğe sürmek için ayrıca bir miktar tereyağı

Kenarları kesilmiş ekmek dilimlerinin üzerine tereyağı sürün ve bir tarafa bırakın.
Öte yanda bir tabağa rokfor peyniri ile 1 kaşık tereyağını koyup ezercesine karıştırın.
Ezilerek birbirine karışan peynir ve yağı eşit şekilde ekmeklere sürün ve önceden ısıtılmış fırına sürüp beş
dakika sonra sıcak sıcak servis yapın.
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