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FIRINDA ROKFOR PEYNIRI

6 ince dilim francala

125 gram rokfor peyniri

1 silme ¢orca kasigi tereyadi (peynirin igine)

2 silme corba kasigi tereyadi (ekmegde strmek icin)
2 kahve kasigi kirmizi biber (arzuya bagh)

1) Kabuklar ¢ikarilmis ve gayet ince kesilmis 6 francala diliminin Gstine musavi bir surette 2 ¢orba kasigi
tereyagi slrdlikten sonra bu yagl ekmekleri bir tarafa birakmalidir.

2) Sonra bir tabaga, etrafinin yaldizi ¢ikariimis 125 gram rokfor peyniri ile 1 silme ¢orba kasig tereyadi koyarak,
her ikisini de ezercesine karistirmak suretile bunlari birbirlerile halletmeli sonra, bu rokfor peyniri ezmesini
Ustlerini tereyaglamis oldugumuz ekmeklerin Gzerlerine misavi bir surette sirdikten sonra bunlari orta
hararetteki firina sirerek ancak bes dakika firinlamah ve derhal servis yapmalidir. (Ekmeklerin Ustlerindeki
peynire bir miktar kirmizi biber serpmek de mimkinddir.)

© lezzetler.com tarif no:11279 « adi:FIRINDA ROKFOR PEYNIRI « génderen:Horse « indirme tarihi:13.03.2025 - 08:14


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-rokfor-peyniri-vt8284
http://www.tcpdf.org

