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FIRINDA REZENE

Eyip Seving

4 adet rezene sogani

Tuz

1 yemek kasidi tuzsuz tereyagi

2 yemek kagsidi rendelenmig Parmesan peyniri
1 su bardag tel tel ayrilmig dil peyniri

Rezeneleri temizleyin, sert kabuklarini ve sagaklarini ayirdiktan sonra boylamasina 4[Zle boliin. Rezeneleri iginde
tzerini kaplayacak kadar su bulunan bir tencereye alin. Tuzunu ekleyin. Rezeneler yumusayana kadar 6-7
dakika haglayip suyunu stztin. Firini 220 derecede 1sitin. Rezeneleri bir firin kabina yerlestirin. Uzerine tereyagi
ve peynirleri serpistirin. Firinin orta bdliminde peynirler eriyene ve Uzeri iyice kizarana kadar 25 dakika pisirin.
Sicak olarak servis edin.
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