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FIRINDA RENKLI BIBER DOLMASI

https://www.elele.com.tr

1 dolmalik kirmizibiber

1 dolmalik yesil biber

1 dolmalik sari biber

1 domates

6 yemek kagsigi zeytinyagdi

2 sogan

2 dig sarimsak

Yarim su bardagi iri kiyllmig badem
Yarim su bardagi piring

2 yemek kagsigi kiyiimig taze nane
2 yemek kagidi kiyllmis maydanoz
2 yemek kagsigi kuru Gzim

3 yemek kagig! ince ¢ekilmis badem
Tuz, karabiber

Uzeri icin:

Dereotu ve maydanoz yapraklari

Firnni 190 dereceye ayarlayin. Pirinci hafif diri kalacak sekilde haslayin ve suyunu szun. Biberleri uzunlamasina
ortadan ikiye kesip sap ve ¢ekirdeklerini temizleyin. Kesik yerleri Uste gelecek sekilde firin kabina dizin. 1 yemek
kasig1 zeytinyagini biberlerin Gzerine strtin ve 15 dakika sicak firinda pisirin. 3 yemek kagigi zeytinyagini tavada
Isitin. Soganlari kiip seklinde dograyin ve 5 dakika zeytinyaginda kavurun. Kiyilmis sarimsak ve iri kiyilmis
bademleri ekleyerek 1 dakika daha kavurun. Tavayi ocaktan alin. Domatesleri minik klipler seklinde dograyin ve
tavaya ekleyin. Haglanmis piring, kiyilmis nane ve maydanozu, kuru Gztmleri ilave edin. Tuz ve karabiberle
tatlandirip karistirin. Hazirladiginiz karigimi bir kagik yardimiyla biberlerin i¢ine doldurun. Yarim su bardag sicak
suyu biberlerin tizerine gezdirin. 20 dakika firinda pigirin. Firindan alip ince ¢ekilmis badem ve 2 yemek kagig
zeytinyagini Uzerlerine ekleyin. Sicak firinda 10 dakika daha pisirin. Uzerini dereotu ve maydanoz yapraklariyla
suisleyin. Servis yapin.
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