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FIRINDA PUF PATATES

Malzemeler:

4 adet patates

Yarim su bardag: st

1 ¢corba kasigi tereyag

1 adet yumurtanin sarisi

1 cay bardadi rendelenmis kasar peyniri
Tuz karabiber kirmizibiber

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

Hazirlanisi:

Patatesleri soyduktan sonra haglayin. Ezerek plre haline getirin. Tereyagini bir tencerede eritin. Patates ve situ
ilave edip karistirin. Pre soguduktan sonra yumurta sarisini, rendelenmis kasar peynirini, tuzu, karabiber ve
kirmizibiberi ekleyin. Isiya dayanikli bir cam kabi yaglayin. Patates plresini pasta giringasi veya bir posete
doldurun. 1'er santim araliklarla sekilli olarak sikin. Uzerlerine fir¢cayla zeytinyagdini striin. 180 dereceye
ayarlanmis ve 6nceden isitilmig firinda Uzeri kizarana kadar pigirin. Sicak olarak servis yapin.
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