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FIRINDA POSE TAVUK

1 butidn tavuk

Sosu igin:

2 yemek kagsigi tereyagi

1 yemek kasigdi biber salgasi
1 yemek kasigi yogurt

3 dis ezilmig sarimsak
Kekik

Pul biber

Tuz

1 limon

Oncelikle sosun iyice islemesi igin tavudun derisi Uzerinde bigakla gizikler atin.

Limonu ortadan ikiye kesip Uzerine tuz serptikten sonra tavugun Gzerini ovalayin. Bu sekilde tavugun piserken
kokusunu alacaktir.

Karigtirma kabina erittiginiz tereyagini, biber salgasi, yogurt, baharatlari, ezilmis sarimsagi ve tuzu karigtirin.
Sosu dnce tavugun et kismina sonra da deri kisimlarina siriin ve tavugu firin posetine alin.

Kalan sosa iri dogranmis havug ve patates ekleyerek posete ilave edin.

Posetin agzini baglayip kurdanla birkag yerinden delikler agin.

Finn tepsisine aldiktan sonra 180 derece Isitiimig firinda kizarincaya kadar pisirin.
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