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FIRINDA PORTAKALLI TAVUK BAGET

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 paket tavuk baget

2 adet patates

1 adet sogan

4-5 dis sarimsak

3 corba kasig! zeytinyad!

2 adet portakal

1 tath kasidi toz kirmizi biber
1 tath kasidi kekik

1 tath kasidi tuz

2 dal biberiye

Yikanip kurulanmis 1 paket derili tavuk bageti, kiip kip dogranmig patatesi, sogani, sarmisagi, zeytinyagini ve
butiin baharatlari firin posetine doldurun. Tuzu ve biberiye saplarinida ilave edin. 1 adet portakalin suyunu sikip
firn pogetine ekleyin. Agzini sikica baglayin ve sallayarak karigmalarini saglayin. Firin tepsisine yerlestirip,
piserken hava alip kurumamasi igin 2-3 yerinden bigak yardimiyla delikler agin. Onceden isitilmis 180 derece
finnda kizarana kadar pisirin. Sicak olarak portakal dilimleriyle servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:177318 « adi:Finnda Portakalli Tavuk Baget « génderen: Gl « indirme tarihi:03.04.2025 - 23:38


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-portakalli-tavuk-baget-vt123043
https://www.cumhuriyet.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/firinda-portakalli-tavuk-baget-177318.jpg
http://www.tcpdf.org

