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FIRINDA PORTAKALLI LEVREK

https://cook.com.tr

Zeytinyadi 1 Tath Kasigi
Karabiber 1 Tutam

Portakal 1 Adet

Levrek 1 Adet

COOK Yagl Pisirme Kagidi 1 Adet

Portakalin kabugunu rendeledikten sonra ortadan kesip yarisinin suyunu kesin. Diger yarisini da ince dilimleyin.
Levrek filetolarini yagladiktan sonra siktiginiz portakal suyunu bir kasik yardimi ile Gzerine dokun. Karabiber ile
rendelediginiz portakal kabuklarini da serpip dilimlediginiz portakallari koyup diger fileto pargasini Uzerine
kapatin.

COOK Yagl Pisirme Kagidini, baligin tamamini kapatacak sekilde kesip baligi yerlestirin ve kenarlarini sikica
kivirip firin tepsinize koyun. 180 derece isidaki firinda 20 dakika pisirip servis yapin.
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