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FIRINDA PORTAKAL KREMALI PUDING

https://www.posta.com.tr

4 adet yumurta

Yarim su bardag toz seker

2 su bardagi sut

1 ¢orba kasigi portakal kabudu rendesi
1 cay bardagi krema

1 su barda@i portakal suyu

Ik siite sekeri ekleyin ve karistirarak eritin. Sonra, portakal suyunu ekleyip karistirin. Ayri bir kasede yumurta
akini kar haline getirip kremay ekleyerek mikserle sertlesene kadar ¢irpin. Yumurta sarilarini tereyagi ile girpip
tim malzemeyi, kasikla karistirarak birbirine yedirin. Yaglanmis firin kaplariniza karigimi paylastirin. Kaselerin
yarisi suyun i¢inde olacak sekilde, su dolu tepsiye koyun. 180 derecede isitiimis firinda, 40 - 45 dakika pisirin.
Firindan ¢ikan pudinginizi oda i1sisinda soguttuktan sonra buzdolabinda 2 saat daha sogutun. Servis tabagdina
ters cevirerek bosaltip Uzerine krema dékan.
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