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FIRINDA PISi BALIGI

1KG PiSi BALIGI

1 ADET SOGAN _

2 YEMEK KASIGI MARGARIN

1 ADET DOMATES

TUZ

SOSIGIN:

2 GAY BARDAGI KREMA

1 CORBA KASIGI SOYA SOSU
UZERINE: _

1 GAY BARDAGI RENDELENMIS KASAR

Baligin filetosunu ¢ikarin ve filetolari déverek inceltin. Uzerlerine tuz serpin. Kiyilmig sogani margarinde kavurun.
Uzerine kabugu soyulmus ve kiip dogranmis domatesi ilave edip kavurmaya devam edin. Hazirladiiniz harci
filetolarin igine paylagtirin ve her birini sarip, top haline getirdikten sonra giiveg kabina yerlegtirin. Sos igin krema
ve soya sosunu karistirin. Balik toplarin Gizerine gezdirin. En Uste de rendelenmis kasar peyniri serpin. Onceden
isitilmig 180 derece firinda 15-20 dakika pisirin. Sicak olarak servis yapin
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