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FIRINDA PIRZOLA

50 Gr Sana Klasik

100 gr kasar peyniri

2 Adet Domates

5 Adet kuzu pirzola

2 Adet yumurta sarisi

1 Avugc UN

1 Aldigi kadar karabiber

1 Aldigi kadar garnitlr olarak pilav
1 Aldigi kadar tuz

2 Adet sivribiber

Pirzololarin her iki yanini fazla olmayacak sekilde, tuzlayin ve biberleyin. Sonra, pirzolalarin her iki yanini una
bulayin, hatta silkeleyip fazla ununu atin. SANA MARGARINi tavada eritin. Yagd kizmaya baglayinca, pirzolalari
teker teker pisirin. Sonra pirzololari tavadan alin ve i1siya dayanikli borcam gibi bir kaba yerlestirin. Bu arada, bir
kaseye, kasarpeyniri rendesi, domates ve yumurta sarilarini koyup iyice ¢irpin. Bu karisimi pirzolalarin Gzerine
dékan. Finnin Gst kismini yakin. Firinin kendi 1zgarasinin tGzerine pirzololari yerlestirdiginiz 1siya dayanikli kabinizi
yerlestirin. Pirzolalarin Gzerindeki harg kizarana kadar firinda tutun. Sonra firindan ¢ikarin ve sicak sicak
servisini yapin.
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