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FIRINDA PIRINCLI YUMURTA

Malzemesi:

8 adet yumurta

850 gr. piring

125 gr. kasar peyniri
60 gr. tereyadi

100 gr. mantar

100 gr. yesil dolmalik biber
20 gr.un

1 cay kasigi tuz
Karabiber

1 bardak sut

Hazirlanisi:

Tereyagini tavada isitin. Gok ince pargalar halinde kesilmis mantar ile biberleri bu yagda 3-4 dakika sote yapin.
Unu, tuzu ve karabiberi (zerine serpin ve iyice karigtinin. Sttl yavas yavas karistirin. Rendelenmis peyniri de
katip kalinlagincaya kadar karistirarak pisirmege devam edin. Tavayi atesten indirin. Peynirli sosun yarisini
haslanmis pirince ilave edin. Diz bir tepsiyi yaglayip pirinci yayin. Pirincin i¢inde 8 gukur agin. Kalan peynir
sosunu bu gukurlara taksim edin. Her gukurun Uzerine bir yumurta kirin. Ve tepsiyi sicak firina koyarak 15-20
dakika pisirin.
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