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FIRINDA PIRINCLI KOFTE

300 gram kiyma

1 adet sogan

1 cay bardagi haslanmisg piring
1 adet yumurta

1 demet ince kiyilmis maydanoz
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 kase un

2 adet yumurta

4 yemek kasigi margarin

Kiymay! bir kaba alip Gzerine haglanmis piring, bir adet yumurta, ince kiyllmig maydanoz, tuz ve karabiber
ekleyip kofte harcini yogurun. Kéftelere yassi gekil verin. Daha sonra una ve yumurtaya batirarak firin tepsisine
dizin. Uzerine yarim c¢ay bardagi su gezdirin. Aralarina kip kiip dogranmis margarin yag koyun. 180 derece
firnda 30 dakika pisirin. Pilav ile servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:105246 « adi:Firinda Piringli Kofte « gdnderen:Goksen « indirme tarihi:14.03.2025 - 04:41


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-pirincli-kofte-vt5728
http://www.tcpdf.org

