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FIRINDA PIRASALI PATATES

1.5 kg patates (kabuklari soyulup, her biri 0,5 cm kalinliginda dilimlenmisg)

50 cl. (2 su bardag@i) tuzsuz tavuk (ya da sebze) suyu

3 pirasa (ayiklanip, temizlendikten sonra, her biri 0,5 cm kalinlikta dogranmis)
3 dis sarimsak (ince kiyilmig)

1/2 tath kasigi biberiye

1/4 tath kasigi kekik

1/4 tath kasigi tuz

bir tutam karabiber (taze ¢ekilmis)

1 limonun suyu

Once finninizi 220 °C'a isitin. Tavuk (ya da sebze) suyu, pirasalar ve sarimsaklari bir tencereye koyup,
tencereyi harli atese oturtarak, karisimi bir tagim kaynatin. Kaynayinca atesi iyice kisip, karisimi 3 dakika
pisirerek, tencereyi atesten alin ve bir sizgecten bir kdseye slizerek, suyunu ve sebzeleri ayri ayri bir kenara
birakin.

Biberiye, kekik, tuz ve karabiberi, cukur bir tabakta karistirin. Patates dilimlerinin 1/3'Un0 birfinn kabina dizip,
Ustline ayirmis oldugunuz pirasall karigsimin yarisini ve gukur tabaktaki baharatin yarisini déseyin. Kalan
patateslerin yarisi, kalan pirasall karisim, kalan baharat karisimi ve kalan patates dilimleri sirasiyla bitin
malzeme bitinceye kadar désemeyi strdurlp, limon suyunu en Ustteki patates dilimleri tabakasinin Ustiine
gezdirin.

Kabin Ustlni aliminyum folyoyla értiip, firina verev rek, pirasall patatesi 30 dakika pisirin. Sonra kabi firindan
alip, aliminyum folyoyu atarak, kabi yeniden firina verin ve Ustteki patates dilimleri altin sarisi bir renk alip, kitir
kitir oluncaya kadar (yaklasik 1 saat) pisirin. Kabi firndan alip, bekletmeden servis yapin.
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