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FIRINDA PIRASALI PASTA

Malzeme

1/2 kg. pirasa

1 corba kasigi Bizim Margarin
1 adet sogan

250 gr. kiyma

2 bardak su

1 gorba kagidi salga

1 su bardag@i Igim Kasar Peyniri (Rendelenmis)
3 adet yumurta

1 su barda@i Igim Sit

Tuz

Karabiber

Hazirlanisi

Pirasayi ince ince kiyin. Margarini tencerede eritin ve ince kiylmis sogani kavurun. Kiymayi ilave ederek, suyunu
birakip ¢cekene kadar kavurmaya devam edin. Tencereye pirasalari ekleyin ve tuz-karabiber ilavesiyle
lezzetlendirin. Tencerenin kapagini kapayip, kendi suyunda pigirin. Pigen pirasayi tepsiye alip yayin. 2 bardak
su ve 1 ¢corba kasidi salcayi karistirin. Pirasanin Uizerine gezdirin. Onceden isitilmis 200 dereceli firinda suyunu
cekene kadar pigirin. Tepsiyi firindan alip, iitin. Ayri bir kapta yumurta, st ve rendelenmig kagar peynirini ¢irpin.
Pirasaya ekleyin. Tekrar firina verin. Uzeri kizarana dek pigirin.
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