
Yiyiniz içiniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'ın lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

FIRINDA PIRASA TURTASI

https://cook.com.tr

Eski Kaşar 1 Çay Bardağı
Zeytinyağı 1 Çay Bardağı
Un 2 Çorba Kaşığı
Galeta Unu 1 Su Bardağı
Yumurta 1 Adet
Pırasa 3 Adet

3 adet pirasanin beyaz kisimlarini hasla,blendirdan gecir.
Soguduktan sonra icine unu, yumurtayi, zeytinyagini ve kasari koy, karistir, tuzunu, karabiberini ekle.
Borcami hafif yagla ve galeta unuyla kapla, karisimi ustune dok ve tekrar bolca galeta ununu bosluk
kalmayacak sekilde ustune serp.
180 derecelik isida ustu kizarana kadar pisir.
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