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FIRINDA PIRASA SOLENI

1 kg pirasa

1 adet sogan

1 ¢corba kasigi tereyad
1 tath kagig tuz

Uzeri igin:

1 su bardag st

1 ¢corba kasigi un

1 cay kasigi tuz

1 ¢corba kasigi tereyag
1 adet yumurta

Pirasalar yuvarlak dogranir. Tereyadi tencereye konur, ince kiyilmis sogan ve pirasalar atilir. Bir ka¢ dakika
kavrulur. Sonra 1 su bardag su ilave edilir. Kapak kapatilir. Yarim saat pisirilir. Bu arada bagka bir kapta un ve
tereyag@! kavrulur, soguk sit ilave edilir. Tuz atilir. G6z g6z olana kadar pigirilir. Ategten alinir. Sos soguyunca
yumurta kirilir kanigtirilir. Pigen pirasa firin kabina aktarilir. Uzerine sos yayilir. 200 derece firinda Gzeri kizarana
kadar pisirilir.
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