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FIRINDA PIRASA

Malzemeler:

1 kg. prrasa

200 gr kiyma

3 dis sarimsak

1 yemek kasigi salca
1 adet yumurta

1 bardak st

2 yemek kasigi un

1 fincan rendelenmis kasar
Karabiber

Tuz

Misirézl yagi

Yapiligt:

Pirasalar halka seklinde dogranir. Tencerede etler bir miktar yagla kavrulur. Dogranan sarimsak ve pirasalar
ilave edilir. Tuz ve karabiber de eklendikten sonra karistirilir.

Sosu igin: Bir kaseye sut, yumurta, un konulur ve girpma teliyle karigtirilir. Kasar rendesi ve biber eklenir,
karigtinlmaya devam edilir. Firin tepsisine yagda sotelenen pirasa karigimi dégenir, Gzerine sos gezdirilir.
Onceden isitiimis firinda pigirilir. Maydanoz ve domatesle suslenerek servis yapllir.
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