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FIRINDA PIRASA MUSAKKASI

150 gryag

1 kilo pirasa beyaz kismi
250 gr az yagl dana kiyma
2 adet kurusogan

2 adet havug

1 yemek kasigi salca

1 tutam karabiber

1 tutam pul biber

1 tutam tuz

Pirasalari temizleyelim ve yikayalim, beyaz kisimlarini istenilen blyuklikte keselim, ben yarim parmak
boyutunda kesiyorum.

Havuclarida temizledikten sonra pirasa boyutundan biraz daha kig¢ik dograyalim.

Bir firin kabinin dibini yaglayalim ve pirasa ve havucu dizelim.

Yag bir tavada kizdiralim soganlari kiip kestikten sonra kavuralim. Kiymayi ekleyip kavurmaya devam edelim.
Bir buguk ¢ay bardagi sicak suyla sal¢ayi agalim.

Tavadaki karigima eritilmis salgayi tuz ve baharatlari ekleyerek 2-3 dakika daha kavuralim.

Firnn kabindaki sebzelerin zerine kiymali harci ekleyelim.

Kabin Gzerini 6nce yagl kagitla onun Ustiine de altiminyum folyoyla kapatip 6nceden 200 dereceye ayarlanmig
firnda pigirelim.

Tim sebzeler yumusayana kadar firinda tstl kapali olarak pigirelim pisince Ustind agalim firnin isisini
kapayalim. Bir slre sicaginda kalsin ve ¢ikarip servis yapalim.
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