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FIRINDA PIRASA MUCVERI

1 kg pirasa

1'er demet maydanoz ve dereotu
Yarim demet nane

3 adet yumurta

1 cay bardagi yogurt

50 gram tulum peyniri

100 gram beyaz peynir

1 paket karbonat

4,5 corba kasigi un

Tuz

Tdm yesillikleri iyice yikadiktan sonra ince kiyin ve bir kenara alin. Derin bir kapta yumurtalari ¢irpin ve igine
yogurt, tulum peyniri ve ezilmis beyaz peynir ilave edip karistirin. Karbonat, un ve tuz ekleyip kivam alana kadar
karigtirmaya devam edin. 35x20 cm ebadindaki firin tepsisine yaglh kagit serin ve karigimi doklp Gzerini spatula
ile duizeltin. Onceden isitilmis 180 derece firinda yarim saat kontrol ederek (hamura bir kiirdan batirin, kiirdan
temiz ¢ikiyorsa pismis demektir) pisirin. lindiktan sonra dilimleyerek servis yapin.
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