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FIRINDA PIRASA MUCVERI

750 gr. pirasa

2 yemek kagsidi sivi yag
yarim su bardagi siviyag
3 yemek kasigi yodurt

2 adet yumurta

Yarim su barda@ ufalanmig beyaz peynir, kasar rendesi karigimi
1 su bardagi misir unu
Yarim bardak un

1 tath kasigi karbonat

1 tath kasidi tuz

1 yemek kasigi ¢corekotu

Pirasalarin ¢ok yesil kisimlarini kesip yikayin ve varsa mutfak robotunuzun dilimleme aparati ile veya bigakla
ince kiyin. 2 yemek kasigi yag konmus genis bir tavada sénene kadar kavurarak pisirip inmaya birakin.Genis
bir hamur yogurma kabina siviyag, yogurt ve yumurtalar koyup karigtirin,

Icine iinmig pirasalari, peynirleri, misir ununu, yarim bardak unu, unun Gzerine karbonat ve tuzu koyup tahta
kasik veya spatula ile malzemeleri karistirin.

Cok civik olmayan, micver kivaminda bir hamurunuz olmali. Yaglanmig dikddrtgen orta boy firin tepsisine
aktarip yayin. Uzerine ¢érekotu serpip isitiimis 180 C dereceli firinda alti Ustl iyice kizarana kadar pisirin.
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