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FIRINDA PILICLI KREP

900 gr pilic gégus

4 adet sogan

4 yemek kasig yemek harci
5 yemek kasi§ yag

1,5 cay kasig karabiber
1,5 cay kasigi kori

2,5 tath kasigi tuz

Hamuru igin:

5 adet yumurta

2.5 su bardag un

2 su bardag sut

125 gryag

2 cay kasig tuz

Uzeri icin:

8 dilim kagar peyniri

8 dilim domates

2 yemek kagsig ince dogranmis maydanoz

Once pilig etlerini kiip kiip dograyarak yikanir ve suyu stzulir.

Halka halka dogranan sogdanlar tencereye koyulur, yag eklenip pembelesene kadar pisgirilir.

Sonra pili¢ etleri ilave edilir ve kisik ateste pismeye devam edilir.

Etlerde pistiginde yemek harci tuz ve baharatlar konur, ocagin alt kapatilir.

Krep i¢in tim malzeme derince bir tasa konup prtizsiz bir kivamda ¢irpilir.

Krep tavasi yaglanip birer kepge dokilerek tek tek oldukga ince bir sekilde 6nli arkali pigirilir.

Elde edilen krepler derin bir tasa konup gukurlastirilarak ortasina piligli hargtan iki miktar doldurularak kenarlari
durilerek kapatilip ters ¢evrilerek yagli tepsiye dizilir.

Her bir dolali krep Ustlne bir dilim kasar konulur ve onun Usttine bir dilim domates en tstlinede kiyilmig
maydanoz serpilip kalan pili¢ suyu kreplerin tstlne gezdirilip 6nceden isitilmis firnda kasar eriyene dek pisirilir
servis yapabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:135953 « adi:Firinda Piligli Krep « gdnderen:lezzet destani « indirme tarihi:02.04.2025 - 22:31


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-pilicli-krep-vt99760
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/firinda-pilicli-krep-135953.jpg
http://www.tcpdf.org

