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FIRINDA PILIC

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
2 Tath Kasigdi limon suyu

1 Corba Kasigi siviyag

1 Dis sarimsak

1 Cay Kasig karabiber

1 Adet pili¢

1 Cay Kasig kekik

1 Cay Kasigi tuz

1 Tath Kasig1 kirmizi biber

Yarim limon suyu, dévilmis sarimsak, sivi yagi, tuz, karabiber ve kekigi karistirin. Bu karigimi pili¢in her yanina
sriin, 200 derece firinda pilici iyice pisirdikten sonra déndurerek kizartiniz, ara sira pilicin pismesi suyunu
Uzerine surin, patates veya pilav ile servis yaparsani daha lezzetli olur. Eger patates tercih ediyorsaniz, pili¢
firnda piserken, dilediginiz sekilde patatesleri keserek firinda patates de kabugunu soymadanda daha hog
olucaktir. Tabagin kenarlarina diziniz, ayni sire iginde patateslerin de pismesini saglayabilirsiniz.
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