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PILIC FIRIN

Umit Usta

1 adet pili¢ (1200 gram)

1 adet kuru sogan

1 adet domates

4 adet sivribiber

3 adet patates

1,5 ¢orba kasig domates salcasi
Tuz

Kizartmak igin:

Siviyad

Pilici yikayip temizledikten sonra, dérde bdldigimiz kuru sodan ve yeterince su ile birlikte haglayalim.
Pismesine yakin, yeterince tuz ilave edip, pisince ocaktan alalim.

Suyunu sizip, pilici sogutalim. 2 gégus (kemiksiz olarak), 2 but olarak, 4 parcaya ayiralim.

Kenarli bir tepsiye dizelim. Domatesi yuvarlak dilimler halinde kesip, her bir porsiyon pilicin Gzerine bir domates,
bir sivribiber koyalim.

Patatesleri, iki parmak buyUkliginde kesip tava yaptiktan sonra, tepsideki pili¢lerin aralarina yerlestirelim.
Domates salcasini, 3 su bardagi stizdigumuz tavuk suyu ile ¢irpip tavuklarin tstline déktikten sonra, dnceden
Isitigimiz firnda domates ve biberler kizarincaya kadar firinlayip, sicak sicak servis yapalim.
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